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Hiermit bestatigt die Zertifizierungsstelle LACON GmbH (ISO/IEC 17065 akkreditierte
Zertifizierungsstelle fir IFS Zertifizierungen und Vertragspartner der IFS Management
GmbH), dass die Verarbeitungstatigkeiten von

Reischenbeck KG
Wang 15
83567 Unterreit
Deutschland

COID: 42011
GLN: 4037215000002
Behérdliche Zulassungsnummer: DE-BY 10768 EG

far den Zertifizierungsbereich des Audits:

Herstellung von Rinderkutteln, Ochsenmaul, Ochsenmaulsalat
und Kalbslunge (roh, gekocht, ganz, geschnitten, tiefgekiihit,
gekiihlt), verpackt in Schlauchbeuteln, vakuumverpackt in

Kunststofffolien, lose in Kunststoff-Wanneneinsétzen und
Kistenauskleidungen

Production of beef tripe, ox mouth, ox mouth salad

and veal lung (raw, cooked, whole, cut, deep-frozen,

chilled), packed in tubular bags, vacuum-packed in
plastic films, loose in plastic tub inserts and box linings

Produkt-Scopes: Technologie-Scopes:
1 = Fleisch, Gefliigel und Fleischprodukte G D EE"

die Anforderungen des

IFS Food
Version 8, April 2023
und anderer zugehdériger, normativer Dokumente

auf héherem Niveau
mit einer Bewertung von 96 43 % erfillen.

Zertifikat-Registrierungs-Nr.: F-41449-2025-01
Tag des Audits: 19.11.2025 - 21.11.2025
Datum der Zertifikatsausstellung: 16.12.2025
Zertifikatgiiltigkeit bis: 23.01.2027
Néchstes Audit ist innerhalb folgender Zeitspanne durchzufiihren:
Im Falle eines angekiindigten Audits: 04.10.2026 - 13.12.2026
Im Falle eines unangekiindigten Audits: 09.08.2026 - 13.12.2026
Letztes unangekiindigt durchgefihrtes Audit: 12.10.2023
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Geschéftsstelle: LACON GmbH, MoltkestraRe 4, 77654 Offenburg

* Die Aufschllsselung der einzelnen Technologie-Scopes finden Sie Im IFS Food Version 8.
Dieses Zertifikat Ist Eigentum der Zertifizierungsstelle und muss auf Nachfrage zurlickgegeben werden.



